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Willkommen bei IN VIA Köln 

 

 

 

 

 

 

Unser Herz schlägt für eine inklusive und vielfältige Welt, in der jeder Mensch seinen 

eigenen Weg in ein selbstbestimmtes und erfüllendes Leben gehen und seinen Platz 

in der Gesellschaft finden kann. 

In verschiedensten Bereichen befähigen wir Menschen ein selbstbestimmtes Leben 

zu führen. Einer unserer größten Bereiche ist die Gastronomie, in der wir vielfältige 

Angebote haben.  

Sie planen eine Veranstaltung, eine Feierlichkeit, eine Tagung oder ein benötigen ein 

Catering? Gerne bieten wir unseren Service für Ihr Event individuell an. 

An unserem Standort in der Stolzestraße verfügen wir über mehrere Räumlichkeiten 

für Sie, mitten im Herzen von Köln. 

 

Veranstalten & Feiern mit Herz 

 
Die Einzigartigkeit von IN VIA gründet sich auf unserem Leitbild als sozialer und 

gemeinnütziger Verein. In unseren Veranstaltungsbetrieben engagieren sich 

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sowohl mit als auch ohne Handicap. Durch dieses 

Projekt tragen Sie aktiv zur gelungenen Integration von Menschen mit Handicap in 

den beruflichen Alltag bei. Ihre Veranstaltung bei uns bereichert nicht nur mit einem 

unvergesslichen Erlebnis, sondern leistet gleichzeitig einen bedeutsamen 

gesellschaftlichen Beitrag. 
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Veranstalten & Feiern mit bis zu 170 Personen  

 

Unsere Räumlichkeiten sind auf Ihre individuellen Anforderungen maßgeschneidert. 

Hier haben Sie die Möglichkeit, in einer konzentrierten und erfolgreichen 

Atmosphäre zu arbeiten, um im Anschluss in aller Ruhe in unserem stilvollen 

Ambiente kulinarische Köstlichkeiten zu genießen.  

Mit verschiedenen Bestuhlungsvarianten bieten wir Ihnen die Flexibilität, Ihre 

Veranstaltung in unseren Räumlichkeiten für bis zu 170 Personen zu gestalten (ohne 

Bestuhlung). 

Bei der Planung Ihrer individuellen Veranstaltung können Sie auf die Unterstützung 

unserer erfahrenen Mitarbeitenden zählen, die über langjährige Expertise im Bereich 

Veranstaltungs- und Gastronomiemanagement verfügen.  

 

Unmittelbar neben dem Kapitelsaal erstreckt sich der Garten der Religion, der zu 

Ihrer Veranstaltung einen besonderen Charme verleiht und kann für Feierlichkeiten 

mit genutzt werden.  

 

 

Veranstalten & Feiern an Ihrem Wunschort  

 

Catering planen wir nach Ihren Wünschen in Ihren vier Wänden oder an Ihrem 

Wunschort; vom Sektempfang bis zum Fingerfood und Flying-Buffet.  

Neben den Speisen organisieren wir Ihnen auch das benötigte Equipment sowie 

Geschirr, Besteck und Gläser. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

So bunt und vielfältig wie unsere Angebote, sind auch wir, die Mitarbeitenden und 

Ehrenamtlichen bei IN VIA Köln.                                                                             

Wir sind motiviert, kompetent, professionell, innovationsfreudig und flexibel.  
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So kommen Sie zu uns 

Bistro im Refektorium von IN VIA Köln e.V. 

Stolzestr. 1a, 50674 Köln 

 

Verkehrsgünstige Lage im Kölner Süden 

 

Das Refektorium liegt an der Stolzestraße in  

unmittelbarer Nähe zum Kölner Südbahnhof  

und ist sowohl über das öffentliche  

Nahverkehrsnetz, als auch mit dem Auto  

bequem zu erreichen.  

An der Stolzestraße und in den umliegenden  

Nebenstraßen finden Sie zahlreiche  

Parkmöglichkeiten. 

 

Bahn:  

vom Kölner Hauptbahnhof ca. 10 min mit der Bahn (u.a. Linie RB48, RE5, RB24) 

entfernt; vom Südbahnhof aus erreichen Sie in nur wenigen Gehminuten das 

Refektorium. Die Haltestelle Eifelwall/ Stattarchiv ist barrierefrei.   

Bus: 

Mit der Linie 142 fahren Sie bis zum Eifelwall/Stadtarchiv; von dort aus sind es nur 

noch 2 min Fußweg. 

 

 

Das Refektorium sowie unsere Tagungsräume haben barrierefreie Zugänge. 
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Räumlichkeiten 

 

Sie können aus verschiedenen Bestuhlungsvarianten auswählen. Insgesamt finden bis zu 

170 Personen – ohne Bestuhlung – im Kapitelsaal Platz. 

 

 

• Refektorium (im Sommer mit Außenbereich) für bis zu 60 Personen 

• Tagungsraum "Alte Sakristei" für bis zu 15 Personen  

• Kapitelsaal für bis zu 170 Personen 

 

Kapitelsaal  

Sie können verschiedenen Bestuhlungsvarianten auswählen  

(parlamentarisch, Bankett, Kino, Karree, Stuhlkreis etc.)  

 

 

Beispiele für Bestuhlungsvariante:  

U‐Form 

 ca. 32 Personen 

 

Parlamentarisch  

 verschiedene Varianten für bis zu 90 Personen 

 

Theater (nur Stühle) 

 verschiedene Varianten für bis zu 100 Personen 

 

Gruppentische / Arbeitsgruppen 

 für bis zu 70 Personen 

 

 

 Ohne Bestuhlung bis 170 Personen 

 

Saalmiete Kapitelsaal 

ganztägig von 8:00-19:00 Uhr (Wochenende auf Anfrage) 650€ 

Verlängerung bis max. 22:00 Uhr, je Std. (auf Anfrage)   80€ 

halbtags à 4 Std.       450€ 

stundenweise (je angefangene Std.)     100€ 

 

Raummiete Alte Sakristei 

ganztägig von 8:00-19:00 Uhr (Wochenende auf Anfrage) 200€ 
Verlängerung bis max. 22:00 Uhr, je Std. (auf Anfrage)   50€ 
halbtags à 4 Std.       150€  

stundenweise (je angefangene Std.)       50€ 
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Technik 

 

Im Rahmen Ihrer Veranstaltung oder Tagung stellen wir Ihnen kostenfreies W‐LAN 

im gesamten Tagungsbereich zur Verfügung.  

 

Damit man Sie hört und sieht: Veranstaltungstechnik 

 

Als Grundausstattung für Ihre Feierlichkeit und Tagung halten wir gegen 

eine geringe Bereitstellungspauschale folgende Technik für Sie 

bereit:  

 

 W‐LAN Zugang (Kostenfrei) 

 Beamer     

 Leinwand     

 Flipchart 

 Moderationskoffer 

 Rednerpult 

 Mikrophon 

Technikpauschale 150€  

 

Für zusätzlich benötigte Technik stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Sprechen Sie uns einfach an. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Alle Menschen haben Träume, aber nicht alle haben Chancen. 

Darum helfen wir Kindern, Jugendlichen und Erwachsenen, ihren ganz 

eigenen Weg in ein selbstbestimmtes und erfüllendes Leben zu finden.  
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Liebe geht durch den Magen, 

 

Wir bereiten in unseren Küchen alle Speisen frisch zu und verwenden saisonale und 

regionale Produkte. So können wir Ihnen eine Vielzahl an feinem Fingerfood, 

deftigen Suppen, frischen Salaten und selbst gebackenen Kuchen anbieten.  

 

  



 

 
8 

 

Fingerfood und Canapés  
(Mindestabnahme je 10 Stück/ Preis pro Stück)  

 

 

Fingerfood  

 

Vegetarisch         2,30€  

 Mini-Falafel-Spieß  

 Tomate-Mozzarella-Spieß / Basilikum Pesto  

 Kleine saisonale Gemüse-Quiche  

 Kleine Quiche Lorraine  

 

Mit Fleisch und Fisch       2,50€  

 2 Datteln / Speckmantel  

 Mini-Frikadellen-Spieß  

 Kölsche Kaviar (Miniröggelchen / Flönz)  

 Spieß / Landschinken / Melone  

 

 

 Mediterraner Hähnchenspieß / Paprika    2,70€  

 Fruchtiger Hähnchenspieß / Ananas / Curry  

 Matjestatar auf Pumpernickel  

 

Canapés  

Knusprige Scheibe Baguette, belegt mit  

 

Vegetarisch         2,10€  

 Gouda  

 Frischkäse / Kräutern  

 Brie  

 Hirtenkäse  

 Olivencreme (vegan) 

 Tomaten und Mozzarella  

 

Fleisch und Fisch        2,50€  

 Kochschinken   

 Hähnchenbrust  

 Kasseler Braten  

 Schweinebraten  

 

 Pastrami        2,70€  

 Räucherforelle  

 Räucherlachs  
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Mini-Pizzabrötchen       2,20€  

 Käse  

 Zucchini / Paprika  

 Salami  

 Thunfisch  

 

Blätterteigtasche, gefüllt mit      2,20€  

 Frischkäse / Kräuter  

 Spinat / Hirtenkäse  

 asiatischem Gemüse  

 Käse / Schinken  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir handeln engagiert, leidenschaftlich, grenzachtend, empathisch und 

orientiert an christlichen Werten. 

 

Dabei arbeiten wir stets partizipativ, auf Augenhöhe, stärkenorientiert, 

vertrauensvoll und nachhaltig.  
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Suppen, Salate und Co  

 

Suppen und Eintöpfe (Preis je 0,25 l, Mindestabnahme je 5 Liter)  

 

Vegetarisch         3,80€  

 Tomatencremesuppe / Basilikum  

 Mediterrane Gemüsesuppe (Minestrone, vegan) 

 Kürbis-Kokos-Cremesuppe (mit Ingwer und Chili, vegan)  

 Türkische Linsensuppe (vegan) 

 Chili sin carne (vegan)  

 

Mit Fleisch         4,50€  

 Spanische Süßkartoffelsuppe / Chorizo 

 Ungarische Gulaschsuppe  

 Kartoffelsuppe / Mettwurstscheiben (extra)  

 Chili con carne  

 Tom Kha Gai (thailändische Suppe / Kokos / Hähnchen / Zitronengras) 

 

 

 

Salate (Preis je 100g - Mindestabnahme je 1kg)  

 

Vegetarisch         1,80€  

 Weißkrautsalat (vegan) 

 Kartoffelsalat „Rheinisch“ (Essig und Öl, vegan) 

 Nudelsalat, klassisch / mediterran (vegan) 

 Taboulé (Couscous-Salat) (vegan) 

 Linsensalat mediterran (vegan) 

 

Gern bieten wir Ihnen alternativ die Salate im Weckgläschen  an 2,00€ 

 

Mit Fleisch         2,00€  

 Wurstsalat / frischen Zwiebeln / Cornichons  

 Matjesfilet / mit / ohne Rote Beete  

 

 

 

Käseplatte  

 

- Internationale Käseauswahl (ab 20 Personen)    9,90€p.P. 
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Aufstriche und Dips (Preis je 100g)  

 

         3,00€  

 Kräutercreme  

 Knoblauchcreme  

 Curry-Mayonnaise 

 Schnittlauchquark 

 Paprika-Frischkäse 

 Olivencreme (vegan) 

 

Brot   

        

 Baguette       3,60€ 

 Mini-Brötchen-Mix (je 3 Stück)    1,80€ 

 Brötchen       0,75€ 

 Laugenbrezel      1,80€ 

 Brotkorb: versch. Sorten, geschnitten (ab 20Personen) 1,40€p.P. 

 Halbes belegtes Brötchen (Wurst / Käse)  2,10€ 

 Schnittchen (Roggenmischbrot / Wurst / Käse) 2,00€ 
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Süßspeisen, Dessert und Heißgetränke 

 

Blechkuchen (Preis pro Stück)         2,50€ 

 Zitronenkuchen (vegan)  

 Apfelkuchen  

 Kirschkuchen 

 Walnusskuchen  

 Obst-Streuselkuchen (z. B. Kirschstreusel)  

 Schokoladenkuchen  

 Schmand-Kuchen  

 Käse-Aprikosen-Kuchen  

 

Ganze runde Kuchen (circa Ø 26 cm)  

 Obstboden nach Saison      24,00€  

 Apfelkuchen         

 Käsekuchen         

 Möhrenkuchen       

 Schwarzwälder Kirschtorte    35,00€ 

 Schlagsahne  (pro Portion)        0,80€  

 

Desserts  

 Panna cotta / Mango-Sauce       3,60€  

 Rote Grütze / Schlagsahne         

 Mousse au Chocolat        4,20€  

 Buttermilch-Mousse / frische Früchte        

 Mini-Brownies         1,80€  

 Mini-Muffins 

 Mini-Plundergebäck 

 

Heißgetränke  

 Kaffee, 1 Liter         8,50€  

 Tee, 1 Liter          8,50€  
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Geschirr und Anlieferung  

 

Geschirr, Gläser, Besteck nach Bedarf (je Set)    2,50€  

 

Anlieferpauschale  

 bis 500€ Umsatz   15% 

 bis 1.000€ Umsatz   10% 

 über 1.000€ Umsatz 5% 

 

Sollten Sie Unterstützung beim Service benötigen, sprechen Sie uns gerne an!  

 

Unser Catering-Service steht Ihnen für Gruppen von 20-100 Personen zur Verfügung. 

Gerne beraten wir Sie persönlich – zögern Sie nicht, uns einfach anzusprechen. 

Unser Liefergebiet erstreckt sich über das Stadtgebiet von Köln und die nähere 

Umgebung.  

 

 

Kontakt:  

 

IN VIA Köln e.V.  

Georgstraße 7, 50676 Köln Telefon: 0221 - 201 02 02  

Ansprechpartner: Michael Hoffmann, catering@invia-koeln.de  

 

Stolzestraße 1a, 50674 Köln (mit Raumangebot) Telefon: 0221- 472 87 50  

Ansprechpartner: Leonardo Di Tonno, catering@invia-koeln.de  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Katholischer Verband für Mädchen- und Frauen-Sozialarbeit Köln e.V. 

 

 

 

 

 

 

 

Wir träumen von einer Welt, in der alle Menschen  

die gleichen Chancen und Möglichkeiten haben 

 

Dafür arbeiten wir. Jeden Tag 


